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Tom tit. Nghién cttu nay phan lap chung vi khuén lactic ¢6 nguén goc ti m&m cd com 1én men truyén
thong. Bang phuong phép dinh danh MADLI-TOF MS va giai trinh tw gen PheS, chting t&i da phan lap duoc
ba chung vi khuén thudc loai Lactobacillus fermentum va Pediococcus pentosaceus. Ca ba ching vi khuan nay
déu cd kha nang chiu mén, chiu axit va kha nang tu két dinh cao, phtt hgp d€lam probiotic trong nudi trong

thuy san.
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Abstract. This study isolates lactic acid bacteria from a traditional fermented sauce of anchovy. Using the
MADLI-TOF MS identification and sequencing of PheS gen methods, we isolated three bacterial strains ver-
ified as Lactobacillus fermentum and Pediococcus pentosaceus. All three strains exhibit tolerance to high salinity,
acidity, and autoaggregation and are potentially used as probiotics in aquaculture.
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1 Pit van deé

Nuoi trong thuy san hién da tro thanh mot trong nhitng nghanh cong nghiép phat trién
nhanh nhét trong linh vuc san xuét thuc phdm [1]. Viéc nuodi trong voi mat do cao nh3m tang san
lwong va loi nhuan da dan dén nhitng anh huong bat 1gi nhw giam chat lugng moi treong nudc,
tang stress, dich bénh va két qua la lam giam t6c d¢ tang truong va tang ty 1€ chét cua doi tuong
nudi. Hién nay, khang sinh va cac hop chédt hod hoc dang duoc str dung phd bién d€ phong va tri

bénh cho cac ddi tuwong nudi thuy san [1].

Probiotic la mot trong nhirng giai phap thay thé cho viéc sit dung khang sinh d€ tri bénh
nhiém khudn trong nudi trong thuy san. Probiotic 1a nhitng vi sinh vat séng anh hudng c6 loi dén
stec khoé vat chu khi st dung voi liéu luong phut hop [2]. Trong d6, vi khuéan lactic (LAB) dang
duoc st dung rong rai. Vi khuan lactic 1a nhitng vi khuan gram dwong, catalase am tinh, song
trong diéu kién tir vi hiéu khi dén ki khi nghiém ngat, khong cé kha nang tao bao ti, tao axit

lactic 1a san phdm cudi cung ctia qua trinh 1én men carbohydrate.

Céc két qua nghién cttu gan day cho thay vi khuan lactic ¢6 tiém nang st dung trong nudi
trong thuy san nho kha nang san sinh cac chat khang khuan trong qua trinh sinh treong va phat
trién nhw kha nang khang vi khuan gay bénh Vibrio alginolyticus, Aeromonas hydrophila va
Pseudomonas stutzeri [3, 4]. Hiéu qua ctia viéc b6 sung vi khuén lactic vao thirc an dén tdc d6 ting
trueong, nang cao mién dich va kha ning khang bénh ctia tom chan tring ciing da dwoc mot s§

tac gia lam 10 [5, 6].

Nghién ctru nay duwoc thire hién nham cung cap thong tin vé su da dang, tinh chét probiotic
ctia hé vi khudn lactic phan 1ap tlr mam c4 com va kha nang tmg dung trong linh virc nuoi trong
thuy san. Trong cong trinh ndy, ching t6i dinh danh chung vi khuan lactic phan 1ap tr mam ca
com va khao sat mot s tinh chat ctia cac chung phan 1ap duoc nhu kha ning chiu man va mot

s0 tinh néng probiotic.

2 Vatliéu va phuong phap
21 Vatliéu
Céc chting vi khuan lactic dwoc phan 1ap tir mam c4 com san xuat theo phuong phép 1én
men truyén thong tai xa An Truyén, huyén Phu Vang, tinh Thira Thién Hué.
2.2 LAy miu va phan lap hé sinh vét tit mam c4 com

Mau mam c4 com thanh phdm sau khi nghién nho trong c&i chay st da vo trung duoc pha
loang bang nwdéc mudi sinh 1y vo trtng. 50 uL dich hoa loang dwoc dan trén méi truong MRS

agar 0 cac nong do tir 105 dén 107, 1 ¢ 28 °C trong 24 va 48 gio. Cdy ria cac khuan lac don sang
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dia thach nhiéu lan dé thu dong thuan. Hinh thai t& bao duoc xac dinh bang phuong phap nhudm

gram. Nhitng ching c6 té bao gram duong va catalase am tinh duwoc du doan 1a vi khuan lactic.

2.3 Pinh danh bang phwong phap MALDI-TOF MS

Chudn bi mau: T& bao vi khuan lactic bao quan trong mo6i MRS chira 30% glycerol dwoc cay
chuyén sang mdi truong MRS agar va nuoi cay yém khi ¢ 28 °C cho dén khi thu duoc thé hé thw
tw. T€ bao thé hé thit tu lan luot dwgc riva trong 300 uL. Q water va 900 uL con tuyét ddi. T€ bao
sach thu nhan sau khi ly tdm dich huyén phu ¢ 13.000 vong/phut trong ba phut tiép tuc duoc tai
huyén phti trong 50 pL axit formic 70% va 50 uL acetonitrile. Dich tai huyén phu sau d6 dwoc ly
tam ¢ 13.000 vong/phut 6 4 °C trong ba phuat d€ thu dich noi chinh la dich chiét protein cta t&€
bao dung cho phan tich MALDI-TOF MS. Cho 1 uL dich chiét protein cua t€ bao vao cac diém
trén dia MALDI (AB Sciex, Netherlands). Sau khi dich chiét nay duoc d€ khd ¢ nhiét d phong;
ti€p tuc cho 1 uL dung dich gom axit a-cyano-4-hydroxycinnamic (a-CHCA) 0,5% trong dung
dich c6 ty 1€ acetonitrile/nudc/ axit trifluoroacetic la 50:48:2 vao dia va cho kho. Tat ca cac dich

chiét protein ctia t€ bao duoc thuc hién phéan tich it nhat hai lan.

Phadn tich MALDI-TOF MS: Qua trinh phén tich protein té€ bao dwgc thuc hién trén hé
thong 4800 Plus MALDI TOF/TOF™ Analyzer (Applied Biosystems, Framingham, MA, USA)
dua trén kha ning tich dién dwong cuia protein. K&t qua ctia qua trinh phén tich 1a cac khdi
phé protein tir 2.000 dén 20.000 Da.

Phan tich dir ligu MALDI-TOF MS: Céc file dit liéu tir hé thong 4800 Plus MALDI
TOF/TOF™ Analyzer dugc phan tich véi phan mém Data Explorer (Applied Biosystem) dé
chuyén thanh file van ban. Cac file van ban sau d6 duoc dwa vao hé thdng Bionumerics d€ phan
tich tiép [51].

24  Pinh danh bang phwong phép giai trinh tu gen PheS

Téch chiét ADN: Cho dich huyén phut vi khuan vao 6ng Eppendorf 1,5 mL da c6 s&n 20 uL.
dung dich dém (2,5 mL 10% SDS + 5,0 mL 1M NaOH + 92,5 mL MQ), 11 6 95 °C trong 15 phut. Sau
dé ly tam 6 13.000 vong/phut trong 10 gidy, va thém vao 180 uL nudc MQ. Tién hanh ly tam lanh
4 °C & 13.000 vong/phut trong 5 phut va thu dich n6i d€ thuc hién phan tng PCR.

Phdn tng PCR: Doan moi PheS-21-F (5-CAYCCNGCHCGYGAYATGC-3") va PheS-23-R
(5"-GGRTGRACCATVCCNGCHCC-3') duoc stt dung dé nhan 1én doan gen PheS. Phan ttng PCR
duoc thuc hién trén mdy Gene Amp PCR 9600 thermocycler; tién hanh trong khoang 30 chu ky.
San phdm PCR duoc kiém tra bang cach dién di trén gel agarose 1%. Sau khi kiém tra, néu san
pham PCR c6 kich thudc dung nhu kich thudce cua doan gen PheS thi chung sé duoc tinh sach
bang hé thdng mang loc Nucleofast 96 PCR. D& giai trinh tu gen PheS thi san phdm PCR vira tinh
sach ¢ trén sé dugc chay PCR lan thit hai v6i moi xudi va moi nguoc tach biét. Sau do, san phdm

51



Nguyén Thi Xuan Hong va CS. Téap 131, S6 34, 2022

PCR ctia mdi xudi va san pham PCR ctia mdi nguoc dugc dua di giai trinh bang may ABI PRISM
3100.

Phin tich trinh tw gen PheS va xdc dinh loai: S8 liéu trinh tu thé duoc nhap vao phan mém
AutoAssemble 1.40 hodc GeneBuilder va trinh tw lién tuc ctia gen PheS dwoc xac dinh. Trinh tw
lién tuc nay sé dugc nhdp vao chuong trinh Bionumeric 5.1 va gia tri twong dong cua cac loai
dwoc tao. Trinh tu ctia chuing nay dwoc so sanh véi cac loai trong ngan hang gen BCCM/LMG
cua Trueong Pai hoc Ghent (Vuong qudc Bi) hodc ngan hang trinh tu nucleotit quéc t& (EMBL).
St dung chuwong trinh FASTA dé xac dinh loai ¢c6 m6i quan hé gan nhét da biét cta trinh tu trong
phan gen PheS.

2.5 Khao sat kha nang chiu man

Kha néng chiu mén ctia cdc chung vi khuan lactic duoc khao sat theo phwong phép cua
Kobayashi va cs. [7]. Cu thé, cac chung vi khuan lactic dwoc nubi tang sinh trong méi truong MRS
long ¢ nhiét d6 phong trong 48 gio. Sau d6, 0,1 mL huyén phu vi khuan dwgc nuodi trong 10 mL
moi treong MRS ¢6 bo sung dung dich NaCl véi cac nong do 10, 20 va 30%o. Kha nang chiu man
cua cac chung vi khuén lactic duwgc danh gid qua gia tri ODeoonm sau thoi gian nuoi cdy 0 (thoi
diém bit dau thi nghiém), 1, 2, 3, 4, 5 va 6 ngay.

2.6 Khao sat kha nang chiu axit

Céc chung vi khuan lactic duwoc nudi tang sinh trong moéi treong MRS 1ong ¢ nhiét do
phong trong 48 gid; thu 18y sinh khdi vi khudn bang cach ly tam 5.000 vong/phtt ¢ 4 °C trong 10
phtt; sau d6 ria sinh khéi thu dugc bang nude cit vo truing; chuyén dich huyén phut vi khudn
vao moi truong MRS da hiéu chinh téi pH 2 [8]. Sau d6, xac dinh s6 t&€ bao vi khuan sdng sot qua

gia tri ODsoonm trirdc va sau khi t ba gio ¢ pH 2.

2.7  Khao sat kha ning ty két dinh

Thi nghiém dwoc tién hanh theo phuong phap ctia Kos va cs. [9]. Sinh khdi t€ bao cua vi
khuéan thu duoc sau khi nudi cdy dwoc rira hai lan b::fmg dém PBS (8 g NaCl, 02 g KCl, 1,44 g
Na2HPOs, 0,24 g KH2POs va nude cat du mot lit); pH 7,2 vo trung; sau dé dugc tai huyén phu
trong dém PBS (ODéoonm = 1) (OD ban dau). D€ yén huyén phu nay ¢ 28 °C trong ndm gio dé tao
diéu kién cho cac vi khuan lactic tir két dinh va léng xudng va do OD ctia dich trén bé méat. Kha
nang ty két dinh la phan tram d¢ giam ODeoonm dich bé mat ctia mau da d€ yén trong nam gio so
véi ban dau.

Gia tri tu két dinh (%) cta vi khudn dugc tinh theo cong thiic:

A
% Tu kétdinh = 1 — (A—‘> X 100
0
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trong d6 At la gia tri ODsoonm tai thoi diém ¢ (t =5 gio); Ao la gid tri ODsoonm tai thoi diém ¢ = 0.
2.8 Xtuly sd liéu

Chung t6i st dung phan mém SPSS 20.0 va Excel 2007 d€ xt ly s liéu.

3 K&t qua va thao luin
31 Phanlap

Chting ti phan 1ap dugc ba ching vi khudn lactic ttr mam ca com. Céc chung vi khudn cé
hinh thai khudn lac va t€ bao khac nhau, ky hiéu la R6, NU1 va R18 (Hinh 1). T4t ca cac chung ¢

khuén lac dang hinh tron, mau trang.

Két qua phan tich c4c chi tiéu hinh thai, sinh ly va sinh héa ctia cac chung vi khuan phan
lap dugc trinh bay ¢ Bang 1.

Két qua nay cling tuwong dong voi nghién cttu cia Klaenhammer [10]. Vi khuan lactic la
mot nhdm céc vi khuan Gram dwong; ching la truc khudn ngan hay que va cau khudn khong
sinh bao tt. Két qua nay cling duwoc Ngb Thi Phuong Dung va cs. [11] xac nhan. Nhitng dong vi
khuan lactic phan lap dwgc ¢6 hinh cau hodc hinh que, khéng sinh bao ttt, gram duong, oxydase,

catalase am tinh.

Hinh 1. Hinh théi khuén lac va hinh thai t& bao (X40) ctia chung vi khuén R18

Bang 1. Cac chi tiéu hinh thai, sinh ly va sinh hda cta cac chung vi khuan phan 1ap duoc

Chung DPic diém hinh thai Dic diém sinh 1y Pic diém sinh héa
vi . Kich thwéc  Kha ning Hinh dang Nhudm .
khuan Hinh dang (mm) lam tan CaCOs; vikhuin gram Oxidase  Catalase
R6  Tron 16i trang 1-2,5 + Hinh cau + - -
NU1 Tron 16i trang duc 1-2 + Hinh que + - -
R18 Tron 16i tr.’fmg duc 1,5-2,5 + Hinh que + - -
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Ngoai ra, Ponce va cs. [12] ciing cdng bd rdng vi khudn lactic c6 kha nang tiét ra axit hitu
co lam giam pH ctia moi trueong dan dén hoa tan CaCOs. Dic diém sinh héa da chi ra rang tat ca
cac chung vi khuén khi kiém tra cac chi tiéu oxydase va catalase déu &m tinh, khong c6 kha nang

di dong.

Két hop gitra ddc diém hinh thai va ddc diém sinh hod, ching t6i nhan dinh cac chung vi

khuan phan 1ap duoc 1a cac chung vi khuén lactic.

3.2 DPinh danh vi khuan lactic

Ba chting vi khuén lactic da phan lap ¢ trén duoc dinh danh bang phuong phap MALDI-
TOF MS cung mot s6 chung da dugce phan 1ap tir cac ngudn thue phdm 1én men khac. Két qua
phan tich khéi phd sau khi dinh danh bang phuong phap MALDI-TOF MS cho thdy rang ba
chting nay duoc chia 1am hai nhém. Mdi nhém gdm céc chung c¢6 phd tuong dong véi nhau
MALDI-TOF MS. Trong d6, hai chiing R18 (R-46528) va NU1 (R-46506) thudéc nhom thir nhat
(Hinh 2), con ching R6 thudc nhém thit hai (Hinh 3).

R-46524 . fermentum

5a7) R-46525 . fermentum
R-46513 . fermentum

R-46515 . fermentum

R-46528 . fermentum

| R-46532 . fermentum

R-46531 . fermentum

R-46503 . fermentum

| R-46509 . fermentum

R-46502 . fermentum

R-46508 . fermentum

| R-46507 . fermentum

R-46510 . fermentum

R-46522 . fermentum

R-46523 . fermentum

2 R-46506 . fermentum
o R-46529 . fermentum

me| R-46527 . fermentum

| R-46530 . fermentum

Hinh 2. Két qua phd MALTDI-TOF MS ctia c4c ching thudéc nhém 1

i F  R-52018 unknown unknown

v ':n | F  R-52021 unknown unknown
< | F  R-52020 unknown unknown

| F  R-52037 unknown unknown

= | F R-52022  unknown unknown

™ | F  R-52017 unknown unknown

o F  R-52014 unknown unknown

F  R-52015 unknown unknown

| F R-52016  unknown unknown

| F  R-52041 unknown unknown

Hinh 3. Két qua phd MALTDI-TOF MS ctia cac chung thuéc nhom 2
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So sanh pho thu dwgc véi phd ctia ngan hang luu triv dr liéu cho thdy nhom 1 thudc loai

Lactobacillus fermentum. Diéu d6 c6 nghia la hai chung R18 va NU1 thudc loai L. fermentum.

D6i voi chung R6 (thudc nhom thi hai) (R-52016), chuing t6i chwa xac dinh dwgc tén do
trong ngan hang luu trit dit liéu chua c6 khdi pho cua cac loai ciia chung nay. Vi vay, dé€ xac dinh
duoc tén chi va loai cu thé, chiung t6i tiép tuc chon ngéu nhién mét chung thuéc nhém nay dé
tién hanh dinh danh bang phuong phap giai trinh tw gen PheS va so sanh d8i chiéu véi ngan hang
gen. Két qua trinh ty gene ctia chiing nay (Hinh 4) c¢6 su twong d6ng 100% véi trinh ty tham khao
cta chung Pediococus pentosaceus AM749815. Vi vay, cac chung thudc nhdm nay trong d6 ¢ chung

R6 thudc loai P. pentosaceus.

3.3 Danh gia tiém ning probiotic cta cac chung vi khuén lactic
Kha nang chiu man
Két qua vé kha nang chiu méan ctia cac chung vi khuan phéan lap duoc trinh bay ¢ Bang 2.

Nhin chung, ca ba chung vi khudn lactic phéan lap dwgc cé gia tri ODsw twong d6i cao ¢ ca

ba nong dd mudi 10, 20 va 30%. sau sdu ngay nudi cay.

Sau mot ngay nudi cay, mat dd vi khuan bat dau giam & ca ba nong d6 mudi thir nghiém.
Chung R18 c6 mat d¢ vi khuan thap nhat ¢ hai nong d6 mudi 20 va 30%. sau mot ngay nudi cdy.
Nguyén nhan la cac chung chwa thich nghi véi méi treong. Sau do, kha nang tang sinh ctia cac
chiung vi khuan déan 6n dinh va dat méat d6 cao nhét sau sdu ngay nudi cay do lac nay cac chiung
vi khuan da thich nghi véi mdi treong mai va phat trién tot. Nhin chung, ca ba nong dé mudi thi
nghiém 10, 20 va 30%o0 déu phu hgp cho ba chung vi khudn lactic phat trién t6t. Tuy nhién, néng
d6 mudi 10%o cho gia tri OD cao nhét ¢ ca ba chung R6, NU1 va R18 sau sau ngay nudi cdy.

D6i v6i kha nang chiu mudi, 6 nong d6 mudi cang cao thi kha ndng sdng soét ctia cac t&é bao
vi khuan lactic cang giam di. Diéu nay hoan toan twong dong voi nghién cttu ctia Udomsil va cs.
[13]. Céc tac gia da cong bd rang Tetragelococcus halophilus c6 kha nang chiu mudi tai nong do

25%b; Tetragenococcus halophilus van song s6t trong nude mam (25%o) sau bay théang [13]. Juste va

GCAAGATACATTTTACATCACGGACGAAGTTITGATGCGCTCTCAAACTTCTCCAGTTCA
AGCTCGAACAATGGAAAAACATGACTTTTCAAAGGGACCATTAAAAATGATCTCACCA
GGGGTAGITTACCGTCGCGATACTGATGATGCTACTCATTCACACCAATTCCATCAAATT
GAAGGATTAGTGATTGATAAGAACATTACGATGGGTGATTTGAAAGGTACTTTAGTAAC
TTTGGCTAAGGAACTTTTTGGTGATCGTTTCGAAGTACGCITGCGTCCAAGTTATTTTCCA
TTTACAGAACCTTCTGTTGAAGCAGACGTTACTTGCITTAATTGTATGGGAAAAGGCTGT
TCAGTATGTAAGTCAACCGGTTGGATAGAAGTATTA

Hinh 4. Trinh tu nucleotide gene PheS cua chung dugc lia chon nggu nhién ciia nhém 2
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Bang 2. Mat d6 vi khuén (ODew) ¢ cac néng d6 mudi khac nhau

Ngay Nong d6 mudi (%o) R6 NU1 R18
10 0,9+0,012 0,9+0,012 0,8 +0,01a
0 20 0,9+0,012 0,9+0,012 0,8 +0,012
30 0,9+0,012 0,9+0,01 0,8 £0,022
10 0,8 +0,042 0,8+0,012 0,8 +0,01a
1 20 0,8 £0,08: 0,8+0,03 0,2+0,01°
30 0,8 +0,022 0,8+ 0,042 0,2+0,02°
10 0,7 +0,04° 0,9+0,09 0,8 £0,012
2 20 0,9+0,112 0,9+0,07 0,5+0,2°
30 1,0 £0,012 0,9+0,01 0,2+0,05¢
10 0,9 + 0,08 0,8+0,1° 0,9 0,012
3 20 0,9 £0,04 1,0 £0,012 0,6+ 0,27
30 1+0,012 1,0 £0,012 0,3+0,01¢
10 090,12 0,9+ 0,03° 0,9 £0,012
4 20 1,0 £ 0,02 0,9 £0,03 0,6 £ 0,24
30 1,0 £0,01a 1,0 + 0,022 0,7 0,07
10 1,1+0,03 1,1+0,03 1,0 £0,012
5 20 1,0 +0,01° 1,0 £0,020 0,9+0,01°
30 0,9+0,01¢ 1,0 £0,02b 0,8 £0,02¢
10 1,1+0,01a 1,0 + 0,022 0,9 0,012
6 20 1+0,01° 1,0 £0,072 0,8 +0,01°
30 0,9 +0,02¢ 0,9+0,01° 0,8+ 0,020

Chii thich: Gia tri trong bang la gid tri trung binh ctia ba lan 14p lai + d6 1éch chuan. Céc chix cai khac
nhau trong cung mot cdt, cung mét thoi gian, cho biét su sai khac c6 y nghia thong ké (p < 0,05).
cs. [14] da cong bé rang Tetregenococcus halophilus c6 kha ndng phat trién tai nong do mudi 25 va
28,5%0 & pH 7. Ba chting vi khuan lactic phan 1ap dugc van c6 kha nang chiu mudi dén nong do
30%o, nhung nong do 10 va 20%. la diéu kién thich hop va phat trién t6t ctia ba chung vi khuan
lactic nay. Nhuw vay, kha ndng chiu mu6i cta ba ching R6, NU1 va R18 la twong d6i cao. Chinh
vi vay, ca ba chting vi khuan lactic phan lap dwoc tit mam cd com c6 kha nang st dung lam

probiotic trong nudi trong thuy san.
Kha ning chiu axit

Kha nang chiu axit ctia cac chung vi khuan lactic duoc khao sat béng cach xac dinh s6 t&
bao song sau ba gio nudi cdy trong moéi truong pH 2 (Hinh 5). Két qua cu thé nhu sau:

Gia tri ODsoo ctia chuing vi khudn R6 giam tir 0,9 xudng con 0,35, twong dwong vdi ti 1€ sdng
1a 38,8%.
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L9 090 0,90 0,90
09 -
0.8 -
0.7 -
g 06 1
ol 0,48
O 05 - 0,41 .
E 04 - 0,35 - / B Ban dau
& 031 % % @ Sau 3h
0.2 - / /
01 - / /
0 7. Z
R6 NU1 R18

Céc chung vi khudn lactic

Hinh 5. Méat d6 (ODew) ctia cac chung vi khuén lactic khao st trong diéu kién pH 2

Gia tri ODew ctia chuing vi khudn NU1 giam tir 0,9 xudéng con 0,41, tuong dwong voi ti 18
song 1a 45,5%.

Gia tri ODeoo ctia chung vi khuan R18 giam tit 0,9 xudng con 0,48, twong duong véi ti 1&
song 1a 53,3%.

K&t qua nay cho thdy kha nang chiu axit ctia cac chuing vi khudn lactic phan 1ap duoc trong
0 moi treong pH 2 sau khi t ba gio la twong ddi cao. C6 su sai khac ¢ y nghia thong ké vé ty 1é
song ctia cac chung R6, NU1 va R18 (p < 0,05).

Két qua cua nghién ctru nay tuong dong voi nghién cttu ciia Maragkoudakis va cs. [15].
C4c tac gia da khao sat kha nang chiu axit cia mot s6 chung Lactobacillus va nhan thdy cac vi
khuan chiu axit manh nhat 1a Lactobacillus paracasei, Lb. plantarum ACA-DC 146 va Lb. rhamnosus
ACA-DC 112, v6i muc giam log CFU-mL! tir 8,6 xudng con lan luot la 6,8, 5,7 va 7,1 CFU-mL-!
sau ba gid it & pH 2. Huynh Ngoc Thanh Tam va cs. [8] ciing két luan rang 7/8 chting vi khudn
Lactobacillus spp. phan lap duoc co ty 1é song trong d6i cao trong moi truong pH 2.

Kha ning tw két dinh caa cac chung vi khuan lactic

Kha nang tu két dinh ctia vi khuan la lactic 1a mét trong nhitng chi tiéu nghién cttu c6 y
nghia thuc tién vi day 1a mot trong nhitng déc tinh quyét dinh kha ndng thuwong mai héa ctia san
pham. D4c tinh nay mang lai nhiéu l¢i ich cho vi khudn lactic trong qua trinh sinh truong va phat
trién: giap vi khuan bam dinh t6t vao biéu mo rudt, chong lai su dao thai do qua trinh tiéu hoéa
co hoc cua rudt, lam tang kha nang dong két dinh véi cac vi khuan khac d€ tao thanh mot hang
rao ngan chdn sw xam nhap cua cac vi khudn gay bénh [16]. Chinh vi vay, ching toi da tién hanh
khao sat kha nang tu két dinh ctia cac chting vi khuan lactic phan 1ap tir mam c4 com. K&t qua o

Bang 3 cho thdy kha nang két dinh cua cac chung vi khuan lactic khac nhau la khac nhau. Trong
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Bang 3. Kha nang két tw két dinh ctia cdc ching vi khudn lactic

Chung vi khudn lactic Kha ning ty két dinh (%)
NU1 36 +2,6°
R18 45+ 1,6°
R6 47 +2,52

Chii thich: Céc chit cai khac nhau trong cling mot cdt, cing mot thoi gian, cho biét su sai khéc ¢ y
nghia théng ké (p < 0,05).

d6, kha nang tw két dinh ctia ching R6 la cao nhat (47%) va thap nhat la ctia chung NU1 (36%).
C6 su sai khac c6 y nghia thong ké vé kha nang tu két dinh cta cac chung vi khuan lactic phan
lap duoc (p <0,05).

Kha nang tuw két dinh gitup cho vi khuan lactic két dinh lai véi nhau d€ hinh thanh mot
quan thé 16n, giup tdng cuong stec s6ng va su phat trién ctia ching quan theo kiéu moéi quan hé
hd tro cling loai. Ngoai ra, kha ning tuw két dinh con lién quan dén kha ning bam dinh cua vi
khuén vao niém mac rudt. Day la co ché€ dac biét lam tang kha nang luu lai trong 6ng tiéu hoa
cua cac chung vi sinh vat va gitp canh tranh véi cac vi khudn gay bénh khéac. Maria [17] da nhan
thdy kha nang tu két dinh cua Lactobacillus va Bifidobacterium c6 sw bién ddng 16n trong kha nang
tw két dinh cta cac chung; ndm chung dwoc khao sat ¢ két qua tu két dinh 1a 55, 15, 23, 75 va
77% & nhiét d6 phong. Ty 1é két dinh ctia chung Lactobacillus fermentum DC1 sau nam gio la 24,5%
[18]. Piéu nay cho thdy kha nang tu két dinh ctia vi khuan lactic phan 1ap tir mam c com la twong

ddi cao va tuwong dong véi két qua cong b cta cac nha khoa hoc trén.

4  Kétluan

Tt cac mau mam ca com, chiing t6i da phan 1ap duwoc ba chting vi khuan lactic. Cac chiing
nay thudc hai loai Pediococcus pentosaceus va Lactobacillus fermentum va cé kha nang chiu NaCl &
cac nong do 10, 20 va 30%o. Trong dd, nong do NaCl 10 va 20%o. la diéu kién thich hop d€ cac
chung sinh truong va phat trién t6t. Kha néng chiu axit ctua cac chung vi khuan lactic phan 1ap
duoc trong moi treong pH 2 sau khi u ba gio 1a twong d6i cao véi ty 1é song tuwong ting cua cac
chung R6, NU1 va R18 Ian luot la 38,8, 45,5 va 53,3%. Chung Pediococcus pentosaceus cd kha nang
tw két dinh cao nhat (47%) va chiang Lactobacillus fermentum c6 kha nang tw két dinh thap nhat
(36%).

Thong tin tai trg

Nghién ctru nay dwgc Dai hoc Hué tai trg thong qua dé tai ma s6 DHH 2020-02-141.
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